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Aktuelle Saisonkarte  

Saisonale Antipasti 

Empfehlen wir als Vorspeise zu zweit! 

Burrata fritta 16,60 € 

Burrata-Frischkäse mit knusprigem 

Teigmantel 

▪ entweder mit Parmaschinken 

▪ oder mit Pistazien und Mortadella 

Pizza fritta 14,60 € 

Frittierter Pizzaboden mit leckeren 

Toppings: 

▪ mit Mozzarella, Tomatensugo und 

Basilikum 

▪ oder Ricottakäse, Tomatensugo & 

Basilikum 

▪ oder mit Pistazien und Mortadella 

 

Saisonal gefüllte Pasta 
mit Gorgonzola-Walnuss-Füllung 15,60 € 

serviert mit köstlicher Gorgonzola-Soße 

Tortelloni mit Ricotta & Spinat 15,60 € 

in klassisch aromatischer Tomatensoße 

Agnolotti mit Feige &Walnuss 15,60 € 

zu feiner Tomaten- Sahnesoße in 

perfekter Balance zum Walnussaroma 

Ravioli m. Ei & Parmaschinken 15,60 € 

in Basilikum-Pesto, dazu knuspriger 

Parmaschinken 

NEU Die Gerichte von der 

Saisonkarte können Sie nun auch 

zum Mitnehmen bestellen! 

 Pizze stagionale 

NEU Pizza Estate 16,60 € 

mit feiner Pistaziencreme, mariniertem 

Tartar von Wildgarnelen, 

Büffelmozzarella, eingelegten Orangen 

und frischen Basilikumblättern 

Pizza con Noci 15,60 € 

mit Nusspesto, Büffelmozzarella und 

kalabresischer Salami (pikant), 

Parmesanscheibe 

Pizza Pancetta 15,60 € 

mit Steinpilzen, Gorgonzola, 

Büffelmozzarella und Pancetta (Speck) 

Pizza Pera 16,60 € 

mit Gorgonzola, Pancetta (Speck), 

gegrillte Aubergine und karamelisierte 

Kirschtomaten und Birnen  

Pizza Salmone e Menta 17,60 € 

mit frisch gegrilltem Lachs, fantastischem 

Minz-Ricotta, Kirschtomaten, 

Büffelmozzarella und Zitronen-Pesto  

Pizza Umberto 17,60 € 

eine Hommage an Umberto Fornito, 

meinen Mentor: 

Artischockenpesto, gegrillte Artischocken, 

marinierte Champignons, Büffelmozzarella, 

Basilikum, perfekt abgerundet mit 

gegrilltem italienischem Hinterschinken 

Ende der Saisonkarte
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Hier ein Auszug aus unserer 

Restaurantkarte 
Bitte reservieren Sie unter 06132 71 65 86 

 

Antipasti | Vorspeisen 
 

Frittierte Calzoncini 8,oo 
kleine, frisch ausgebackene Teigtaschen, gefüllt mit der 

“Tricolore” aus Tomatensoße, Mozzarella und Basilikum 
 

Skushi-Rolle   11,oo 
gerollter Pizza-Teig gefüllt mit rotem Zwiebelconfit, Kapern, 

gegrillter Zucchini und Putenbrust, Joghurt, Senf und Provola-Käse 
 

Pezzettini di Focaccia 
kleine, feine Appetithäppchen 

 

• wahlweise mit Spinat-Creme und Parmesan-Käse oder mit 8,oo 

• Provola-Käse, Prosciutto Cotto, Burrata-Mozzarella und Basilikum 1o,oo 

 

Bruschetta Classica  7,5o 
Röstbrot mit Tomate und Knoblauch – immer ein Genuss 

 

Parma e Melone   13,5o 
bester Parmaschinken trifft auf fruchtige Honigmelone 

 

 

Vitello Tonnato   14,oo 
hauchdünnes Kalbfleisch mit feiner Thunfischcreme-Soße, Kapern 

 

Tris della casa  je Person 11,5o 
Vorspeisenauswahl ab 2 Personen mit Rindercarpaccio, 

Mozzarella & Tomate, Vitello Tonnato und gegrilltem Gemüse 
 

Guazetto 15,oo 
Kombination feinster Muscheln und Wildgarnelen 

mit Kirschtomaten und Knoblauch in Weißweinsoße 
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Insalate | Salate 
Salate servieren wir klassisch mit Essig & Öl 

oder auf Wunsch mit Joghurtdressing 

 

Insalata Mista   6,oo 
unser kleiner gemischter Salat der Saison 

 

Insalata alla Chef  11,5o 
frischer Blattsalat der Saison mit Tomaten, Gurken, Ei, 

Zwiebel, Hinterschinken, Oliven, Thunfisch und Karotten 

 

Insalata Tacchino  13,oo 
bunter Salat, frische Kirschtomaten, Zwiebel, gebratene Streifen vom 

Putenbrustfilet, frische Champignons und Frühlingslauch 

 

Insalata di Rucola  13,oo 
Rucola-Blätter, Kirschtomaten, frisch gehobelter Parmesan, 

Olivenöl, Balsamicoessig 

 

Burrata    13,5o 

italienischer Mozzarella-Frischkäse, gebettet auf Rucola, 

dazu marinierte Kirschtomaten und frisches Basilikum 

 

und dazu … 
 

Pizza Pane   4,oo 
Pizzabrot mit Olivenöl, Meersalz und Oregano 
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Pasta di Francesco 
 

Spaghetti della Mamma   14,oo 
himmlisch klassisch mit Tomatensoße, 

frischem Basilikum und Fleischbällchen 
 

Ravioli di Parma     17,oo 
mit einer Füllung aus Parmaschinken, Mascarpone 

und getrockneten Tomaten, dazu Rucolapesto 
 

Spaghetti con vongole    16,5o 
mit Venusmuscheln in pikanter Weißweinsoße, 

Kirschtomaten, Knoblauch und Kräutern 
 

Spaghetti allo Scoglio    18,oo 
Venusmuscheln, Miesmuscheln, Wildgarnelen, Knoblauch 

und Kirschtomaten, Petersilie, pikante Weißweinsoße 
 

Spaghetti aglio olio peperoncino 11,5o 
mit frischem Knoblauch, Petersilie, 

Olivenöl und scharfen Peperoncino  
 

Spaghetti alla Carbonara   12,5o 
mit ital. Schweinespeck, Pecorino- Käse, Ei 

 

Spaghetti alla Amatriciana   12,5o 
mit ital. Schweinespeck, Tomatensoße, Zwiebel 

 

Penne „Arrabbiata“ pikant   12,oo 
mit scharfen Peperoncino, Knoblauch, Tomatensoße, Kapern 

 

Penne alla Siciliana    13,oo 
mit Tomantensoße, Oregano, geriebenem Ricotta & Aubergine 

 

Penne ai quattro Formaggi   12,5o 
in feiner Soße aus vier verschiedenen Käsesorten 

 

Fettuccine con funghi porcini  16,oo 
Bandnudeln mit Steinpilzen, Cremesoße, Knoblauch, Kräuter 
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ausgezeichnete Meisterstücke 
 

 
unsere Gewinner 

nationaler/internationaler Wettbewerbe 

 

 Margherita di Bufala 14,oo 

Die Weltmeisterpizza mit Tomaten, Basilikum, Olivenöl, 

bestem Büffelmozzarella und Parmesan  

 

 Pizza Sorrentina 15,oo 

mit Tomaten, Büffelmozzarella, 

Olivenöl, Kirschtomaten, Basilikum 

 

 Pizza Sofia 18,oo 
mit Tomaten, Büffelmozzarella, geräucherter Mozzarella,  

Salsiccia (grobe Wurst), Kirschtomaten und Kohlblätter 
 

Pizze vegetariane 
 

Pizza Marinara 1o,5o 
Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano, Olivenöl 

Pizza Margherita 11,oo 
Tomaten, Mozzarella, Olivenöl, Parmesan, Basilikum 

Pizza Quattro Formaggi 12,oo 
ohne Tomatensoße, Mozzarella, Olivenöl und verschiedene Käsesorten 

Pizza Teresa 15,5o 
Tomaten, Mozzarella, Olivenöl, Büffelmozzarella, Rucola, 

Kirschtomaten, Parmesan 

Pizza Mezzaluna 14,oo 
halb Pizza, halb Calzone mit Schmorgemüse (Aubergine, Zucchini, Paprika) 

Tomaten, Mozzarella, Champignons und bestem Olivenöl 
 



© Francesco Ialazzo 

Gourmet Pizza 
Servieren wir nur so wie angegeben! 

Pizza Bruschetta 12,oo 

gewürfelte Tomaten, Oregano, Knoblauch, Büffelmozzarella, Basilikum  

Pizza Vitello Tonnato 17,5o  
Büffelmozzarella, Kalbfleisch, Kapern, Thunfischcreme 

Pizza Mare e Monti 17,5o 

Feine Scheiben frischer Zucchini und Zucchini-Pesto, 

Gamberetti (Garnelen) und Büffelmozzarella 

Pizza Mortadella e Pistacchio 18,oo 
Pistacchio-Creme, Mortadella, Burrata und gehackte Pistazien 

Pizza Saporita 18,oo 

Büffelmozzarella, Salsiccia (grobe Wurst), Tomatenconfit mit Knoblauch, 

Steinpilze, geräucherter Provola-Käse, Parmesan 

Pizza Salmone 18,oo 

Zitronen-Mascarpone-Creme, geräucherter Lachs, FrühlingsZwiebel, 

Büffelmozzarella und Basilikumblätter 

Pizza Carpaccio 18,oo 

Rindercarpaccio, Büffelmozzarella, Rucola, Ricotta und geraspelte Zitrone, 

Parmesanchips und Olivenöl 

Pizza Bacione 17,5o 

Italienische Salsiccia (grobe Wurst), Tomatenconfit mit Knoblauch, 

Büffelmozzarella und Basilikumpesto 

Pizza Spaccatutto 18,oo 

Büffelmozzarella, Provola, Speck, Mandeln, Zucchinicreme und  

Tomatenconfit mit einem Hauch Knoblauch 

Pizza “Chips” 18,oo 

Parmesan-Creme, Steinpilze, italienische Salsiccia (grobe Wurst), Basilikum 

Pizza al Tartufo 17,oo 

Trüffel-Creme, italienische Salsiccia (grobe Wurst), Büffelmozzarella, 

gebratene Parmesanflocken und Basilikum 

Pizza Mandorle 18,oo 

Steinpilze, knuspriger ital. Speck, geröstete Mandeln, 

Tomaten-Creme und Ricotta-Käse 
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Gourmet Pizza 
Servieren wir nur so wie angegeben! 

Pizza Margherita di Bologna 14,oo 

mit Bolognese-Soße, Mozzarella Fior di Latte und Fleischbällchen 

Pizza Ortolana 16,oo 

Tomatensoße, Sardellen, Oiven, Tomatenconfit mit einem 

Hauch Knoblauch, geriebener Parmesankäse und Basilikum 

Pizza Fiarelli 16,5o 

Salsiccia (grobe Wurst), geräucherter Provola-Käse, Stängelkohl und 

Büffelmozzarella  

Pizza Contadina 16,5o 

dünn aufgeschnittene Aubergine, leicht salziger Ricotta, 

Kirschtomaten, Oliven und Büffelmozzarella 

Pizza Fitness 16,oo 

Putenbruststreifen, Zitronencreme, Kirschtomaten und Rucola 

Pizza Menta e Cuore 17,oo 

mit Pesto, Kirschtomaten, Sardellen und Büffelmozzarella, 

nach dem Backen verfeinert mit gekochtem Hinterschinken und Minze 

 

Hausgemachte Desserts 
auch zum Mitnehmen 

  

 Pizza Nutella 1o,5o 

 Tiramisu classico 7,5o 

 Tiramisu di Capri mit Erdbeeren 6,5o 

 Panna Cotta alla fragola - ital. Erdbeercréme 5,9o 

 Tris di Francesco - Dessertvariation (für zwei) 13,5o 

 


