
Hier ein Auszug aus unserer aktuellen 

Restaurantkarte 
Bitte reservieren Sie unter 06132 71 65 86 

Antipasti | Vorspeisen 
 

Frittierte Calzoncini  
kleine, frisch ausgebackene Teigtaschen, gefüllt mit der 

“Tricolore” aus Tomatensauce, Fior di Latte und Basilikum 

Burrata fritta    
Burrata-Frischkäse, Pistazien & Mortadella im Teigmantel gebacken  

Skushi-Rolle    
gerollter Pizza-Teig gefüllt mit Mascarpone, Zucchini, Sherry, Tomaten, 

Frühlingszwiebel, Minze-Zitronen-Pesto und Wildgarnelen 

Pezzettini     
Focaccia-Happen wahlweise mit… 

 

 Burrata und Mortadella 

 Fleischbällchen und Parmesancreme 

 Parmaschinken, Rucola und Parmesankäse 
 

Bruschetta Classica 
Röstbrot mit Tomate und Knoblauch – immer ein Genuss 

 

Carpaccio di Manzo 
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola, gehobelter Parmesan 

 

Vitello Tonnato 
Hauchdünnes Kalbfleisch mit feiner Thunfischcreme-Sauce, Kapern 

 

Tris della casa   ab 2 Personen 
Vorspeisenauswahl ab 2 Personen mit Rindercarpaccio, 

Fior di Latte & Tomate, Vitello Tonnato und gegrilltem Gemüse 
 

Anitipasti di Francesco [NEU]   ab 2 Personen 
Lieblingsvorspeisen Ihres Gastgebers ab 6 Personen 

 



 

Insalate | Salate 
Salate servieren wir klassisch mit Essig & Öl 

oder auf Wunsch mit Joghurtdressing 

 

Insalata Mista      
unser kleiner gemischter Salat der Saison 

 

Valeriana & Mozzarella [NEU]  
im Speckmantel gebratener Fior di Latte auf Mango-Carpaccio 

Kirschtomaten, Feldsalat, geröstete Brotwürfel 

 

Insalata Tacchino [NEU]    
bunter Salat, frische Kirschtomaten, Zwiebeln, gebratene Streifen vom 

Putenbrustfilet, frische Champignons und Frühlingslauch 

 

Insalata Tricolore [NEU]    
Avocado, Fior di Latte, Aromatomaten 

abgerundet mit feinem Olivenöl 

 

Insalata Salmone [NEU]    

Carpaccio von Räucherlachs auf feinem Salatbukett 

mit einer Vinaigrette aus Orangsaft, Dill, Öl und rosa Pfeffer 

 

Burrata       

italienischer Mozzarella-Frischkäse, gebettet auf Rucola, 

dazu marinierte Kirschtomaten und  frischer Basilikum 

 

 

und dazu … 
 

Pizza Pane      
Pizzabrot mit Olivenöl, Meersalz und Oregano 



 

Pasta di Francesco 
 

Spaghetti della Mamma    
himmlisch klassisch mit Tomatensauce, 

frischem Basilikum und Fleischbällchen 
 

Ravioli mit Feige und Walnuss   
in köstlicher Gorgonzola-Sauce 

 

Tortellini Ricotta & Spinaci     
gereicht mit unserer traditionellen Napoli-Sauce 

 

Orechiette con vongole [NEU]    
mit Venusmuscheln, Kichererbsencreme, Kirtschtomaten  

 

Spaghetti con vongole     
mit Venusmuscheln in pikanter Weißweinsauce, 

Kirschtomaten, Knoblauch und Kräutern 
 

Spaghetti allo Scoglio     
Venusmuscheln, Miesmuscheln, Wildgarnelen, Knoblauch 

und Kirschtomaten, Petersilie, pikante Weißweinsauce 
 

Spaghetti aglio olio peperoncino  
mit frischem Knoblauch, Petersilie, 

Olivenöl und scharfen Peperoncino  
 

Spaghetti alla Carbonara    
mit ital. Schweinespeck, Pecorino- Käse, Ei 

 

Spaghetti alla Amatriciana    
mit ital. Schweinespeck, Tomatensauce, Zwiebel 

 

Penne „Arrabbiata“ pikant    
mit scharfen Peperoncino, Knoblauch, Tomatensoße, Kapern 

 

Penne alla Siciliana     
mit Tomantensauce, Oregano, geriebenem Ricotta & Aubergine 

 

Penne ai quattro Formaggi    
in feiner Sauce aus vier verschiedenen Käsesorten 

 

Fettuccine con funghi porcini   
Bandnudeln mit Steinpilzen, Cremesauce, Knoblauch, Kräuter 

 



ausgezeichnete Meisterstücke 
 

 unsere Gewinner 
nationaler & internationaler Wettbewerbe 

 

Pizza Sorrentina 
mit Tomaten San Marzano DOP, Büffelmozzarella DOP, 

Olivenöl, Kirschtomaten, Basilikum 
 

Pizza Sofia 
mit Tomaten San Marzano DOP, Büffelmozzarella DOP, geräucherter Fior di 

Latte,  

Salsiccia (grobe Wurst), Kirschtomaten und Kohlblätter 
 

Margherita di Bufala 

Die Weltmeisterpizza mit Tomaten San Marzano DOP, Basilikum, 

Olivenöl, bestem Büffelmozzarella DOP und Parmesan 

 

Pizze vegetariane 
Pizza Marinara  
Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano, Olivenöl 

Pizza Margherita  
Tomaten San Marzano DOP, Fior di Latte, Olivenöl, Parmesan, Basilikum 

Pizza Provola e Pepe  
Tomaten San Marzano DOP, geräucherter Provola, 

Pecorino, schwarzer Pfeffer, Basilikum 

Pizza Quattro Formaggi  
ohne Tomatensauce, Fior di Latte, Olivenöl und verschiedene Käsesorten 

Pizza Teresa  
Tomaten San Marzano DOP, Fior di Latte, Olivenöl, Büffelmozzarella DOP, 

Rucola, Kirschtomaten, Parmesan 

Pizza Mezzaluna  
halb Pizza, halb Calzone mit Schmorgemüse (Aubergine, Zucchini, Paprika) 

Tomaten San Marzano DOP, Fior di Latte, Champignons und Olivenöl 



Gourmet Pizza 
Pizza Bruschetta  

gewürfelte Tomaten, Oregano, Knoblauch, Büffelmozzarella DOP, Basilikum  

Pizza Vitello Tonnato   
Büffelmozzarella DOP, Kalbfleisch, Kapern, Thunfischcreme 

Pizza Salmone [NEU]  

mit geräuchertem Lachs, Frühlinglauch, Büffelmozzarella DOP, Zitronenraspel 

Pizza Salmone alla griglia  

mit frisch gegrilltem Lachs, fanstastischem Minze-Ricotta, Tomatenconfit, 

Büffelmozzarella DOP und Zitronenpesto 

Pizza Mortadella e Pistacchio  
Pistacchio-Creme, Mortadella, Burrata und gehackte Pistazien 

Pizza Saporita  

Büffelmozzarella DOP, Salsiccia (grobe Wurst), Tomatenconfit mit Knoblauch, 

Steinpilze, geräucherter Provola-Käse, Parmesan 

Pizza Campagnola [NEU]  

Kirchtomaten confiert, Fior di Latte, Salsiccia, Borlotti Bohnen, 

Anduja (pikante Salamipaste), scharfe Peperoni 

Pizza Carpaccio  

Rindercarpaccio, Büffelmozzarella DOP, Rucola, Ricotta und geraspelte 

Zitrone, Parmesanchips und Olivenöl 

Pizza Bacione  

Italienische Salsiccia (grobe Wurst), Tomatenconfit mit Knoblauch, 

Büffelmozzarella DOP und Basilikumpesto 

Pizza Coppola [NEU]  

geräucherter Provola, Trüffelcreme, Basilikumpesto, 

Anduja (pikante Salamipaste), geriebener Ricotta 

Pizza al Tartufo  

Trüffel-Creme, italienische Salsiccia (grobe Wurst), Büffelmozzarella DOP, 

gebratene Parmesanflocken und Basilikum 

Pizza Mandorle  

Steinpilze, knuspriger ital. Speck, geröstete Mandeln, 

Tomaten-Creme und Ricotta-Käse 

Pizza Noci [NEU]  

Nusspesto, pikante kalabresische Salami, Büffelmozzarella DOP, Parmesan 

Servieren wir nur 

wie angegeben! 



Gourmet Pizza 
Pizza Margherita di Bologna  

mit Bolognese-Sauce, Fior di Latte Fior di Latte und Fleischbällchen 

Pizza Ortolana  

Tomatensauce, Sardellen, Oiven, Tomatenconfit mit einem 

Hauch Knoblauch, geriebener Parmesankäse und Basilikum 

Pizza Fiarelli  

Salsiccia (grobe Wurst), geräucherter Provola-Käse, Stängelkohl und 

Büffelmozzarella DOP  

Pizza Contadina  

dünn aufgeschnittene Aubergine, leicht salziger Ricotta, 

Kirschtomaten, Oliven und Büffelmozzarella DOP 

Pizza Fitness  

Putenbruststreifen, Zitronencreme, Kirschtomaten und Rucola 

Pizza Parmiggiana  

Fior di Latte, Parmigiana (geschichtete Aubergine), Parmigiano Reggiano, 

goldbraun überbacken, Basilikum 

Pizza Crudo e Burrata  

erstklassiger Burrata-Käse, Tomatensauce und Parmaschinken 

Pizza Pomodori Secchi  

marinierte Trockentomaten, Basilikum-Pesto, Burrata, geröstete Pinienkerne 

Pizza Carbonara [NEU]  

Büffelmozzarella DOP, geriebener Pecorino, Parmesancreme, Guanciale, 

Carbo-Creme, Pfeffer, Basilikum 

Pizza Marinella  

Burrata, Parmaschinken, Tomatenconfit, Rucola und Parmesan-Chips 

Pizza Bella  

Walnusspesto, Speck, Trüffelcreme, Grogonzola und Parmesan, 

geräucherter Provola-Käse, Büffelmozzarella DOP & Fior di Latte 

Pizza Fornito  

Büffelmozzarella DOP, Gorgonzola, geräucherter Provola-Käse, Steinpilze 

pikante kalabresische Salami, Rucola, gek. Schinken und Parmaschinken 

Pizza Umberto [NEU]  

Eine Hommage an Umberto Fornito, meinen Mentor: 

gegrillte Artischocke und Artischocken-Pesto, marinierte Champigons, 

Büffelmozzarella DOP, Basilikum und zart gegrillter italienischen Hinterschinken4 

Servieren wir nur 

wie angegeben! 



 
 

Lieber Selber pizza backen? Ja Gerne: 

Buchen Sie jetzt Ihren 

Pizza-Kurs mit Francesco 

mehr infos auf flufflig-knusprig.de 
 

Hausgemachte Desserts 
  

 Pizza Nutella  

 Tiramisu al coco e nutella [NEU]  

ein herrliches Tiramisu von Kokosnuss und Haselnusscreme 

 Tiramisu classico  

 Panna Cotta alla fragola - ital. Erdbeercréme  

 Tris di Francesco - Dessertvariation (für zwei)  

 

Information für Interessierte und Allergiker: 
Informationen zu unseren Zutaten, Inhaltsstoffen und Allergenen halten wir 

selbstverständlich für Sie bereit. Eine vollständige Liste erhalten Sie gerne 

auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.  
 

▪ Wir verwenden nur echten Vorderschinken und echten Käse 

▪ 1 Konserviert mit Benzoesäure 

▪ 2 mit Farbstoff 

▪ 3 Koffeinhaltig 

▪ 4 mit Konservierungsstoffen 

▪ 5 Koffeinhaltig mit Süßstoff 

▪ 6 Farbstoff: E120 Antioxidationsmittel: E300, E301 Konservierungsstoff: E250 
▪ 7 Antioxidationsmittel: E300, E301 Konservierungsstoff: E250 Gewürzextrakte 
▪ 8 Chininhaltig 

 


